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OBJETIVOS GENERALES DE LA ASIGNATURA: Conocer los microorganismos
y su accion sobre los alimentos y productos alimenticios, flora especifica para los
distintos tipos de alimentos y los incorporados por el procesamiento y las malas
practicas operativas.

Conocer las técnicas de deteccion, identificacion y cuantificacion de los
microorganismos, clasicas y las mas recientes basadas en la biologia molecular.

FUNCION DE LA ASIGNATURA EN EL PLAN DE ESTUDIOS:
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PROGRAMA ANALITICO
Tema 1: Fundamentos del control microbiolégico de los alimentos.

Tema 2: Grupos de microorganismos indicadores de calidad, alterantes y
patégenos.

Tema 3: Parametros intrinsecos y extrinsecos que influyen en el desarrollo
microbiano.

Tema 4: Control de calidad microbiolégica de los alimentos. Determinacion de los
microorganismos y sus productos metabdlicos. Métodos de identificacion.

Tema 5: Microorganismos indicadores de calidad higiénica de los alimentos.
Conservacion de los alimentos por calor, frio, desecacion y radiaciones.

Tema 6: Conservacion de los alimentos por agentes quimicos.

Tema 7: Alimentos envasados. Requisitos para un envasado seguro. Esteri-
lizacién.

Tema 8: Enfermedades transmitidas por alimentos.

Tema 9: Higiene en las industrias alimentarias. Control de equipos, materia prima
y utensilios. Limpieza y desinfeccion. Calidad bacteriologica del agua.

TRABAJOS PRACTICOS
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