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- VISTO, la Res. N° 307/2016 de creacién de la Comisién de Promocion de la
Actividades de Extension Universitaria (COPAEU), y el acta de la 7° reunion de dicha
Comisidn en la cual se aprueba el curso de Extension propuesto por el Ing. Agustin Draghi,

Y
CONSIDERANDO:

Que se pretende ofrecer un marco institucional plural y democratico, que involucre
al conjunto de la comunidad universitaria, para promover y fortalecer los Programas de
Extension.

Que desde la COPAEU se establece un ambito de reflexién y debate, a la vez que de
concientizacion, que permita definir las politicas, los planes de accidn, las necesidades del

entorno, entre otras, y dar cabida a la pluralidad de perspectivas y de voces que integran a la
comunidad de la UTN — FRRo.

Que en el marco de promover las actividades de Extension Universitaria, se ha
convocado a miembros de la comunidad a la presentacidén de Proyectos de Extension
Universitaria.

Que una vez presentados dichos Programas de Extension, se ha dado una instancia
de evaluacion a partir de los criterios que establece la Resolucidon 307/16 del Consejo
Directivo de la FRRo, siempre en correspondencia con el Estatuto Universitario de la UTN,
y a las Resoluciones del Decano de nuestra casa de estudios.

Por ello y atento a las atribuciones otorgadas por el Articulo N° 85 del Estatuto de la
Universidad Tecnologica Nacional.

EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD REGIONAL ROSARIO
DE LA UNIVERSIDAD TECNOLOGICA NACIONAL

RESUELVE
ARTICULO 1°) Aprobar ¢l curso de Extension “Introduccidn a la Elaboracion de Cerveza™
cuyo contenido se adjunta en €l Anexo 1 de la presente Resolucion. '

ARTICULO 2°) Elevar la presente Resolucion a la Secretaria de Extensién Universitaria de
Rectorado a los efectos que estime corresponder.,

ARTICULO 3°) Registrese. Comuniquese.
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Ing. Antonio Muifios

Secretario Académico



ANEXO I}

Propuesta de Actividad de Capacitacidon de Extensidn Universitaria

' *Obligatorio

S . . ]
T s ' "

El Proponente es fa persona que presenta la Actividad de Capacitacién. Pueden ser los
Secretarios y Directores de Departamentos Académicos. Ei Docente es quien dictarala
Actividad de Capacitacion.

Proponente *

Miguel Puyd

Departamento Académico *

Secretaria de Cultura y Extension

E-Mail *

mpuyo@frro.utn.edu.ar

Docente *

Ing. Agustin Draghi

Departamento Académico (Docente) *

Ninguno



E-Mail *

agustindraghi@gmail.com

Teléfono *#

0247715309020

Breve CV *

AgustinDraghi,Ing, Quimico(UTN-FRRQ), especialistaencervezaartesanal
{(Universidad de Alicante-Espafa). Actualmente, directorde lwokaCerveza
Artesanal. Dictadodecursostantode cervezacomoemprendedurismoen
diferentes lugares de Argentinay Latinoamérica. Asesor externoen cervecerias.

Datos de da Actividdaag de ( ,wfiniV

Tipo de Actividad™

Capacitacion

Titulo de la Actividad *

Introduccion a la Elaboracion de Cervez

Fundamentacion *

Debido ala creciente demanda de |la elaboracion de esta bebidasevela
posibilidaddeunabetaparaladisertaciondeestetipodeseminarios.



‘Objetivos * -

El objetivo de este curso esta orientado a la comprensién técnica de la
elaboracion. Abordaremos temas cientificos de mehor_amayor complejidad, para
que todos los integrahtes del curso puedan'comprender lo que buscamos enun
proceso de elaboracién de cerveza. .

Entenderemos la importancia de las materias primas, por esto veremos la
selecciony cuidado de estas. Ademas haremos hincapié en las buenas practicas
de manipulacion.

Realizaremos una coccidén en conjuntoy asi se llevaran un entendimiento basico
pero contundente en lo que a la elaboracion respecta.

Contenidos (Detallar) *

importancia de cada uno de los componentes de la cerveza artesanal, Proceso
cervecero.Parametros paralaestandarizaciondelproceso.Fermentacidony
maduracion, reaccionesy controles. Envasado. Disefio de recetas para hacer tu
propia cerveza. Mundo cervecero en la actualidad.

Destinatarios (indicarformacion / conocimientos necesarios
para asistir a la Actividad) *

Toda personasin conocimientos que quiera elaborar esta bebida en forma
casera o para su comercializacion

Carga horaria (en horas reloj) *

22

Bibliograﬁa

' ‘Apun'tes



Tipo de certificado*

g Aprobacion
Asistencia
{_| Sincertificado

L% Otro:

A REE N BRI T Bl P E R B P2 S

Recursos de espacio fisico *

aula, laboratorio dequimica

Recursos técnicos (detallar)”

Canbdn, pc

fime e jen

Materiales para entregar a los asistentes *

® si

... No

Tipo de materiales™

apuntes y producto eiaborado en el curso

Completar por el Proponente / Docente



